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LA NOSTRA STORIA

L’Azienda ¢ situata ad Albese con Cassano, un piccolo comune della provincia di Como, nel
cuore della Lombardia, ad una relativa vicinanza dal confine Svizzero e dalle piu importanti
citta della Regione.L’impresa commerciale nasce nel 1988 dalla passione per il vino e la
buona tavola del fondatore Giuseppe, per tutti “Friz”, che concluso gli studi in chimica, si e
scoperto autentico ricercatore di prodotti raffinati di alta tradizione. Il debutto ha visto
I’introduzione dei grandi vini A.O.C, scoperti presso i piccoli produttori, proprietari delle
loro vigne ed essi stessi vinificatori. Successivamente 1’introduzione dei prodotti
gastronomici freschi come i formaggi, il foie gras, i prosciutti Spagnoli, e le conserve, quali,
le acciughe del Mar cantabrico e i derivati della pesca, le mostarde e le preparazioni a base
di frutta e aceto, hanno notevolmente dinamizzato la distribuzione, consentendo in tal modo
un contatto costante con la clientela, utilizzando il metodo di proposta e vendita effettuato
direttamente presso 1’esercente.Lo scambio reciproco di informazioni e richieste ci ha
consentito una lenta ma progressiva crescita, permettendoci in tal di raggiungere, oggi, con i
nostri mezzi, le regioni limitrofe e portando il nostro servizio immediato di consegna ad un
eccellente livello qualitativo; ci affidiamo tuttavia a trasportatori che operano a temperatura

controllata per le richieste che ci pervengono da luoghi ancor per noi non raggiungibili.



CONTATTI

Tel:031 42 1111
Cel:3482654414,3400081439
info@ilnasodelvino.com
Via Giotto 20

Albese con Cassano (CO)



PREMI E SEGUICI SU

FACEBOOK INSTAGRAM


https://www.instagram.com/ilnasodelvino/
https://www.facebook.com/ilnasodelvino/

DOLCI E BISCOTTI



Calissons al Lampone

Provenienza: Francia

Peso: 115 g

Descrizione: Questo Calisson ¢ un dolce tipico della Provenza, prodotto artigianalmente con
mandorle e melone candito della Provenza al gusto di lampone.
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Calissons all' Arancia
Provenienza: Francia
Peso: 115 g
* Descrizione: Questo Calisson ¢ un dolce tipico della Provenza, prodotto artigianalmente con
mandorle della Provenza al gusto di scorze candite di arancia




Calissons alla Violetta

Provenienza: Francia

Peso: 115 g

Descrizione: Questo Calisson ¢ un dolce tipico della Provenza, prodotto artigianalmente con
mandorle e melone candito della Provenza al gusto di violetta.




Calissons alla Nocciola e Cacao

Provenienza: Francia

 Peso:115¢g

' Descrizione: Questo Calisson ¢ un dolce tipico della Provenza, prodotto artigianalmente con
mandorle e melone candito della Provenza al gusto di Cacao e nocciole.




Calissons al Cacao e Limone

Provenienza: Francia

Peso: 115 g

Descrizione: Questo Calisson ¢ un dolce tipico della Provenza, prodotto artigianalmente con
mandorle e melone candito della Provenza al gusto di Cacao e scorze candite di limone.



Calissons al Fico

Provenienza: Francia
Bl Peso: 115 g
» ' Descrizione: Questo Calisson ¢ un dolce tipico della Provenza, prodotto artigianalmente con
mandorle e melone candito della Provenza al gusto di fico.
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Calissons Tradizionali

Provenienza: Francia




Calissons e Calinoises

Provenienza: Francia

Peso: 230 g

" Descrizione: Questo Calisson ¢ un dolce tipico della Provenza, prodotto artigianalmente con
mandorle e melone candito della Provenza.

I Calinoise invece sono ricoperti di cioccolato fondente, con mandorle, noci e Kirsch.
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Mini Calissons all'Arancia

Provenienza: Francia

Peso: 125 g

Descrizione: Questo Calisson ¢ un dolce tipico della Provenza, prodotto artigianalmente con
mandorle e melone candito della Provenza al gusto di arancia



Mini Calissons al Genepi
crwemo= N provenienza: Francia
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— Descrizione: Questo Calisson ¢ un dolce tipico della Provenza, prodotto artigianalmente con
mandorle e melone candito della Provenza al gusto di Genepi
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Mini Calissons al Mirtillo

Provenienza: Francia

Peso: 125 g

Descrizione: Questo Calisson ¢ un dolce tipico della Provenza, prodotto artigianalmente con
mandorle e melone candito della Provenza al gusto di Mirtillo



Mini Calissons al Lampone

Provenienza: Francia

Peso: 125 g

Descrizione: Questo Calisson ¢ un dolce tipico della Provenza, prodotto artigianalmente con
mandorle e melone candito della Provenza al gusto di Lampone




Torrone di Provenza alla scorza di arancia e limone candite
Provenienza: Francia

¥ Peso: 100 g e 200 g

&y Descrizione: E un torrone bianco fruttato e solare. Arancia e limone si sposano con un miele
1‘? profumato e mandorle. Una dolce piccola delizia per gli amanti della frutta candita.
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Torrone nero tenero di Provenza al miele di lavanda
Provenienza: Francia

Peso: 100 g e 200 g

Descrizione: Un torrone nero unico, dalla consistenza morbida, si scioglie in bocca pur
conservando tutto il suo delicato aroma di miele di lavanda e mandorla della Provenza.




Assortimento di praline ai liquori misti

Provenienza: Francia

Peso: 200 g

Descrizione: tradizionali praline liquorose prodotte artigianalmente con vari gusti: il giallo &
liquore alla pera, il verde al Génépi, il rosa liquore di lamponi, I'arancione con Grand-Marnier®
e viola con liquore di mirtilli.




Torroncini di Provenza alla scorza di arancia e limone candite
Provenienza: Francia

Peso: 180 g

Descrizione: E un torrone bianco fruttato e solare. Arancia e limone si sposano con un miele
profumato e mandorle. Una dolce piccola delizia per gli amanti della frutta candita.
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Montdorines

Provenienza: Francia

Peso: 200 g

Descrizione: La Montdorine ¢ una mezza clementina candita, adagiata su una sfoglia di pasta
di mandorle all'arancia e Grand - Marnier® su un letto di cioccolato fondente.




Biscotti Bretoni

Provenienza: Francia

Peso: 90g, 180 ge 350 g

Descrizione: Assortimento vario di biscotti e gallette tradizionali Bretoni




COPYRIGHT IL NASO DEL VINO
2022 ©



